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Allternativ 1:
Tartar av husets aPPelsinsPeket laks, Frisl«:, sprg salater og rgmme med urtesaus

*

Kremet hummersuPPe

*

He|stel<t h)ortcmcilct, tgttebaertrukket paere, vi]tkremsaus, friske grgnnsal«:r

*

Al(l(erhaugens ep[eispar?ait med kanelmarinertejorc’bacr

Allternativ 2:
Carpaccio av steinbit og laks med spro salat

*

Grgrm asparges mecl l(remet champignon

*

He]steict kalveﬁlét, estrangonkremsaus med rosepepper, friske grgnnsaker, sherrgtomat

*

Whiskﬂmarincrtc, norske multer med }'xjcmmclaget vaniheispar{ait

Altcrnativ 3
Tartar av husets gl- og al(evittgravet Z_ancler

*

Lctt kgllilwgconsommé med urtetimballer

*

[Heltstekt gtr@cilet av okse, marinert i chili og hvitlgk, urtehollandaise, friske Zron nsaker

*

Frisk, }jcmmclagct Iimcispancait med drenkede kirsebaer

Alternativ 4

Rﬁmmemousse med Iettrﬂkt Iaks, eplecidersaus

*

Hvitvinsclampet steinbitfilet Pé grﬂnnsaksrisotto

*

(rtemarinert mec{ahong av Fjort, viltkremsaus, tyttebacrtrulcket pacre, friske gr;znnsaker

*

Marmorert sjokolac{cmousse med marincrtcjordbaf:r

E_ttcr maltidet serveres mokka.

Deterfor avrig an|edning til a byt‘ce om pa rettene i disse fire alternativene.




