\/e”(ommen til kon{:irmasjonsmcestl

La kotmcirmasjonsclagen bli en fest for hele familien - uten stress og mas. =
Dere farfestmaltidet servert i eget rom, ved Ferclig pyntet bord med hvit damask, OﬁS]
135 og tre retters miclc{ag. HOTELL AS

Deretter kan dere nyte kaffe og kakerifred ogro hjemme, ellervi kan servere det i vare salonger.

l:!'
.

Sctt sammen gnsket tre retters meny:
SUPPC: Aspargcs, blomkal, cl’xampignon, squashcremc, tomatcreme
Hovedrett: Svincs’cck med friske gr;zmnsal«ir ogevt. surkal

Oksestek med friske grgzmnsaker

Marinert, brasiert oksestek, med friske grﬁnnsaker
A"c hovedretter serveres med Potctcr og sauser
Dessert: Hjcmmclaget karamcllpudc{ing
]s coupé med bjgfmebacr
Hjemmelaget mousse (Jorclbaer, Pafjonsgrukt, appelsin, sitron, lime)
E_Plelcakc med is eller krem [:__tter desserten serveres kaffe.

Foret lite ti”cgg kan dere bgttc ut noen av rettene:

Forretter: Rekecocktail ti”egg pr. Prs‘kr. 8,~
Skalldyrtallerken kr.22,-
Kald laks Pé salat med urtesaus kr. i 3~
Tﬂjemmegravet lakserose med sennepsaus kr. 1 7~
Rﬁket laks med eggergre kr. 1 7~
@rretmoussc med salat kr. 15~
T omat consommée med kgllingbo”cr kr.25 -
T artar av husets aPPelsinsPe‘cet laks kr. 18-
Hovcdrcttcr: Rensdyrstck med viltkremsaus kr. 20,~
Lammcstck med urtesaus kr. 20,~
Ka]vestek med ngtesaus kr. 25~
[Helstekt indrefilet av okse kr. 50,~
r‘!clstckt 9trcmct av okse kr. 40,-
[Helstekt svinefilet med champignon alacréme kr.20,-
| aks— og torskei(ombinasjon med hollandaise kr. 18-
Flﬁtebakte Po’ce’cer kr. 1 O~
Dessert: Jorc”aaer med flgte elleris (scsongavhcngig!) kr. 10,
Osteicake med solbaercoulies kr. 1 5~
Multekrem i krumkake kr. 12~
Mousse av snafrisk med friske baer kr. 15~
Melon TroPicana kr.18,-
Norsjﬂ Fromage (med krokan, | au de Vie) kr. 22~
Meark og Iys f_,jol(o!aéemousse m/marinert baer kr. 22~
Hjemmelagct fruktsalat med krem kr. 15~

Forandre alternativer henvises til l(jﬁuccnsjc{:cns fire-retters meny og kolc‘tborchcng

Vi l‘jclpcr gjcrnc til med bcsti"ingcn, og kan anbefale viner som passer.




